
Velouté de légumes du jour et croûtons*
Salade de tomates, burrata truffée et basilic*
Houmous de patate douce aux graines de courge et feuilles tendres*
Plateau de charcuterie « Cal Jordi » avec pain de coca « Cal Mossén » et tomates grappes
Plateau de fromages locaux aux noix et gelée de coings
Croquettes crémeuses de cèpes à la mayonnaise à la truffe
Croquettes de Gambas Rouges avec Sauce Romesco
Moules à l’escabèche « La Brújula » (12/16 pièces) avec toasts provençaux
Poitrine de thon blanc « La Brújula » avec toasts provençaux

12,00€
15,00€
12,00€
19,00€
21,00€
12,00€
12,00€
13,00€
13,00€

G = Glúten
L = Lácteos
S = Sulfitos
H = Huevos
P = Pescado
F = Frutos secos
M = Moluscos

C = Crustaceos
Cac = Cacahuetes
So = Soja
A = Apio
M = Mostaza
Ses = Sésamo
Al = Altramuces

14,00€
19,00€
18,00€

20,00€
24,00€
22,00€

8,00€
8,00€
8,00€
8,00€
8,00€
8,00€

À PARTAGER

PLATS PRINCIPAUX
Aubergines grillées, tomates confites et émulsion d'érable*
Focaccia au saumon fumé « Carpier » avec concombres marinés et crème fraîche
Focaccia à la burrata façon stracciatella et anchois « EL Xillu », tomates cerises confites, roquette et
noisettes grillées
Pain de coca de rosbif aux artichauts confits, pesto rouge et copeaux de parmesan
Filet de bœuf au trinxat de chou et bacon salé
Merlu grillé avec mousse de betterave et champignons

Salade de fruits de saison à la menthe et au zeste d'orange*
Carpaccio d'ananas rôti au miel et aux graines de courge*
Ceviche de fruits rouges au citron et mascarpone*
Salade croquante de pomme avec céleri, noix et yaourt*
Crème de fondue suprême
Bûche aux amandes avec biscuit croustillant et cannelle

*Options saines basées sur les principes de la Certification WELL

DESSERTS


